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PREVISIONES DE LA FAQ
470 MILLONES DE TONELADAS DE CARNE

seran necesarias en 2050 para alimentar a

9.500 MILLONES DE PERSONAS,

segun las proyecciones de la Organizacion
de las Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricultura (FAO).

Es decir, 200 MILLONES mas respecto

a 2005.

El /2% de 1a produccion de carne
en las proximas décadas se dara en
los paises desarrollados?

Por lo tanto, la ganaderia en
Europa jugara un papel decisivo
en la manutencion de alimentos
a nivel global.

EUROPA

La Unién Europea es, tras China, el principal
productor mundial de carne de cerdo. Ademas,
Europa es el mayor exportador de carne de cerdo

y productos porcinos. Los principales paises
productores son Alemania, Espafa y Francia.
Entre ellos representan la mitad de la produccién
total europea. La UE exporta alrededor del 13 %
de su produccion total.

La produccion de carne de cerdo es uno de
los sectores mas importantes en la
produccion agricola europea. Segun datos
de EUROSTAT, representa el

16% DE LA PRODUCCION AGRICOLA TOTAL.

MODELO DE PRODUCCION EUROPED

Fuerte profesionalizacion,

respaldada por la mejora genética y
tecnologica que convierten a la ganaderia
comunitaria en las mas eficiente del mundo.

Altos estandares de exigencia en:

BIENESTAR ANIMAL

ENJOY ?RESPETU DEL MEDIO AMBIENTE
'ETUSRF[%%'E SEGURIDAD ALIMENTARIA



DESCENSO DEL CONSUMO

Durante la préxima década, el consumo de carne en Europa va a disminuir de 68,7 kg a 67,6 kg per capita,
segun apunta el informe EU Agricultural Outllook 2020-2030 de la Comisién Europea.

El consumo de carne de porcino en la Uniéon Europea comenzé a disminuir en 2019, un declive que gontin
hasta los 32 kg per capita para 2030 (1,4 kg menos que 2020). Un descenso en el consumo que Vi mo
entre otros factores por las crecientes fake news que acechan al sector y a su sistema productivo.
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Los ultimos cinco afios han sido -
relativamente estables en la produccion
de carne de cerdo, con variaciones
positivas y negativas que no han
superado el 1%? En 2020, la produccion

fue de 23 MILLONES DE TONELADAS,

segun datos de EUROSTAT.
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La generacion millenial se inclina mas
hacia productos que tengan un
compromiso:

@® Con el bienestar animal

@® Con el impacto en el medio ambiente

O,

LOS JOVENES CONSUMIDORES
DEBEN SABER QUE:

@ Los estandares de calidad y
seguridad alimentaria de la Union
Europea son los mas altos del

El consumo de carne de
cerdo en Europa va a caer
durante esta década, segun
previsiones de la OCDE-FAO
y la Comisién Europea.

Espana, Francia y Portugal
ya estan notando esa

(s 4
e T GO G El consumo de carne de porcino en 2029 mundo y aportan un valor extra al
= 7 ’ ¥ : roducto.
de los principales motivos, . " 19,75 MILLONES DE TONELADAS @ El modelo de produccién de carne
ademas del precio, son: ) (por las 19,84 de 2019), segun de cerdo en Europa es el mas
previsiones de la OCDE-FAO respetuoso con el bienestar

animal y el medio ambiente en
comparacion con los productos
procedentes del extranjero.

y la Comisién Europea?

@ Existen falsos mitos sobre la
produccion y el consumo de carne
’ de cerdo que hay que desarmar.
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¢ QUE? Tiene un triple objetivo:

INFORMAR

Sobre el sostenible modelo
de produccion del sector
del cerdo europeo

DIVULGAR

El conocimiento sobre la
carne de cerdo europea de
capa blanca

DESMENTIR

Los falsos mitos existentes sobre
la produccion y el consumo de
carne de cerdo de capa blanca
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z,C(')M._ En un mundo donde abundan los mensajes contradictorios,

en el que cada vez es mas dificil saber CUANDO UNA INFORMACION
ES VERDADERA 0 UN BULO, 1a campaiia informara de forma seria

y transparente sobre el modelo de produccion europeo de FROM EURUPE

carne de cerdo.
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BIENESTAR ANIMAL

¢QUE ES? El bienestar animal se define como “el estado

OR MUNDIAL

fisico y mental de un animal en relacion con las condiciones en DE MAL
las que vive y muere”, segun la Organizacion Mundial de Principios de la
Sanidad Animal (OIE) que contempla tres aspectos: Organizacion
Mundial de
® Correcto funcionamiento del organismo: que los Sanidad Animal
animales estén correctamente alimentados y sanos. (OIE)

o Estado emocional del animal: ausencia de
sensaciones negativas como estrés o miedo.

® Capacidad de expresar conductas normales relativas a su especie.
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1.

Los animales deben tener
una alimentacion
suficiente y adecuada
para no sufrir hambre de
manera prolongada

2.

Los animales deben tener acceso a un
suministro de agua quimica y
bacteriologicamente apta para consumo
animal en cantidad suficiente y
adecuada para no sufrir sed por
un tiempo prolongado

3.

Los animales
deben estar
cémodos durante el
descanso

4.

Los animales deben
tener una temperatura
adecuada, no deberan

padecer calor o frio

D.

Los animales deben tener
suficiente espacio para
moverse con libertad

b.

Los animales no deben
presentar lesiones
fisicas

o
.
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1.

Los productores deben
mantener las condiciones
ambientales y la higiene

de manera tal que se
minimice la ocurrencia
de enfermedades

8.

Los animales no deben
sufrir dolor durante el
manejo, las maniobras

zootécnicas, las
intervenciones quirurgicas
o el sacrificio sanitario

Los animales deben
poder manifestar
comportamientos
sociales normales
y no daiinos

10.

Los animales deben
poder manifestar otros
comportamientos
normales y naturales
especificos
de su especie

1.

Los animales deben ser
manejados correctamente
en todas circunstancias,
rutinas diarias o de trabajo,
arreos y transporte, entre
otras, indistintamente de su
categoria o tipo

12.

Se deberan evitar las
situaciones de estrés que
generen miedo, angustia,
frustracion o apatia, y se
promoveran los ambientes
favorables que aporten
seguridad y satisfaccién
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¢SABIAS QUE.. \ &

Las granjas de porcino de Espafia cumplen la

NORMATIVA MAS EXIGENTE DEL MUNDO
EN BIENESTAR ANIMAL? No existe una

regulacion mas garantista para el ganado.
Ni pais donde se encuentre mas protegido.

Ademas de la normativa que marca la Unién
Europea (Directiva 2008/120/CE
de 18 de diciembre de 2008),

el compromiso de Espaia ha ido incluso
mas alla con otras normativas complementarias
como el Real Decreto 1135/2002 de 31 de octubre

o el recientemente publicado Real Decreto

306/2020 del 11 de febrero.

Condiciones de
alimentacion, descanso
y desarrollo pensadas en el
bienestar de los animales
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Limitacion en el
tamafio maximo
de las granjas

L m_@.‘..@

Sistemas de
alimentacion

- EI*.E«\

Distancias Espacio y superficies Medidas de
minimas entre minimas obligatorias bioseguridad en
granjas que deben disponer el transporte de

los cerdos animales



SELLO
BIENESTAR
ANIMAL
GERTIFICADO
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¢ QUE ES? INTERPORC ha impulsado el sello de
certificacion ‘Compromiso Bienestar Certificado’, basado
en el Reglamento Técnico Bienestar Animal y
Bioseguridad INTERPORC ANIMAL WELFARE SPAIN’
(IAWS) que va mas alla de la normativa comunitaria y
espanola vigente:

{SABIAS QUE.. @F

Para obtener el sello ‘Compromiso Bienestar
Certificado’ han de cumplirse, ademas de la
normativa legal comunitaria de bienestar
animal, los exigentes requisitos que marca
el Reglamento Técnico Bienestar Animal
y Bioseguridad INTERPORC ANIMAL
WELFARE SPAIN’ (IAWS), un documento
elaborado por un comité de expertos?

Las auditorias son realizadas por entidades
de certificacion independientes, lo que garantiza
la rigurosidad y objetividad de las evaluaciones
para la obtencion del sello.

Las entidades de certificacion autorizadas
pueden consultarse en:




SANIDAD

¢ QUE ES ONE HEALTH?

Se trata de una estrategia de comunicacion, colaboracion y
coordinacion interdisciplinar entre médicos y veterinarios
en el cuidado de la salud, las personas y el medio ambiente.

Un Mundo, una salud.

INTERPORC ha impulsado el reglamento de Bienestar
Animal y Bioseguridad mas exigente del mundo cuyo
cumplimiento permite la obtencién del sello ‘Compromiso
Bienestar Certificado’, que entre otras garantias certifica la
adhesion a los programas de reduccion de antibiéticos del

Programa Nacional Frente a la Resistencia a los

Antibiéticos (PRAN).

¢SABIAS QUE...

Desde el 2006 esta prohibido

en la Unién Europea el

USO DE ANTIBIOTICOS

como promotores
de crecimiento?

/'v

LINEAS ESTRATEGICAS DEL PRAN

]_ Vigilancia del consumo y de las bacterias resistentes
en nuestro pais

ﬁ . .7
2_ Control mediante la promocién de programas de uso prudente
' de los antibioticos y la creacién de guias de prescripcion

3. Prevencion basada en el fomento de las buenas practicas
de higiene y de otras medidas

estigacion para mejorar el conocimiento de las causas
S consecuencias de la aparicion

5. | Formacion de profesionales de la salud

6.

Comunicacion al consumidor sobre la problematica
de la resistencia a los antibioticos

PROYECTO MAPRESPORC. Sistema de comunicacién digital cuyo objetivo es
optimizar la eleccion de antimicrobianos para obtener una mejor eficacia en el
tratamiento de enfermedades porcinas con una reduccion de resistencia
bacteriana a antibidticos.



BIOSEGURIDAD

¢QUE ES? Es la aplicacion de medidas
para reducir el riesgo de introduccion y
diseminacién de agentes causantes de
enfermedad en una granja.

Todos los agentes implicados en la cadena
de produccién porcina tienen su
responsabilidad:

Propietarios

Personal de la granja
Veterinarios
Administracion publica

Toda persona que intervenga
en la gestion de una granja

Z2RR"
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¢SABIAS QUE...

La bioseguridad de las granjas
espanolas es la mas alta, no solo
de la Union Europea, sino de todo

el Mundo y el estatus de la
cabafna ganadera es

SOBRESALIENTE?

"Fuente: BDPorc-Intetpore

MEDIDAS DE BIOSEGURIDAD

® Acreditacion de los proveedores de los animales del
cumplimiento de la normativa en controles
sanitarios

® Prohibicion de suministrar productos ni restos
alimenticios como alimento a los cerdos

® Obligacion de un vallado perimetral en buen estado
de las fincas para evitar el contacto entre la fauna silvestre
y los cerdos

® Prohibiciéon de introducir productos de riesgo
en las granjas

® Ropa y calzado exclusivo en las granjas, asi como
la recomendacion de la ducha y desinfeccion antes
de la entrada en la granja

e Sistemas en la entrada que permitan la limpieza
y desinfeccidn de los vehiculos: vado, arco y/o maquina
a presion

® Los equipos y herramientas que se introducen
en la explotacion deben limpiarse y desinfectarse
y no deben compartirse entre granjas

e Disponer de muelles de carga y descarga funcionales
y bioseguros

® Implementar una cuarentena adecuada a la llegada
de los animales con los controles pertinentes que marca
la normativa

® Realizar autocontroles habitualmente y como buena
medida de control

e Comunicar inmediatamente a la autoridad
competente cualquier anomalia detectada



MEDIO AMBIENTE

1,9% es el peso del sector porcino sobre el conjunto de las emisiones d
de Gases de Efecto Invernadero (GEl)

USO EFICIENTE DE LOS RECURSOS HIDRICOS que ha logrado:

) de un 30% el uso de agua por kilo de carne producido

a total consumido al afio por el sector es de unos 54 hm3,
es decir, un 0,05% del total de agua disponible en Espaia

P ——
EX|GENTES CUNDIGIUNES MEI]IUAMBIENTALES en las granjas que han permitido

reducir la carga contaminante:

-41% Reduccion de emisiones de Gases de Efecto Invernadero por kilo
de carne de cerdo producido desde 2005

uella hidrica que genera el sector porcino, por ejemplo, en cuanto
a la huella azul (la relacionada con el uso de aguas superficiales o
subterraneas) es solo del 9%

_—

38,5% Reduccion de emisiones de metano (CH4) por kilo de carne producido

| REDUCIR-REUTILIZAR-RECICLAR. Las granjas espanolas trabajan bajo

esta premisa. Por ello cuentan con depoésitos para el reciclaje de los
materiales de forma separada y los ganaderos participan
del proceso al clasificar los tipos de residuos

¢SABIAS QUE.. @5‘7

INTERPORC creé en 2018 el Comité de
Sostenibilidad, un grupo de expertos que trabaja para
reforzar las acciones del sector porcino en la lucha
contra el cambio climatico? Cuenta con el apoyo del
conjunto del sector, decididamente comprometido en
seguir invirtiendo en todas aquellas técnicas que
permitan disminuir las emisiones de gases de efecto
invernadero.

36,8% Reduccion de emisiones derivadas de la fermentacion enté

3,
¢SABIAS QUE.. 657

El purin es un abono organico en el que se encuentra la
totalidad de los nutrientes esenciales para las plantas?
En Espana mas del 90% de los purines procedentes de
granjas de cerdo se reutiliza en sustitucion de abono.

Su sustitucion permite reducir el consumo de materias
primas y de combustibles no renovables utilizados en la
fabricacion de abonos nitrogenados de sintesis.

Fuentes:
Inventario Nacional Gases de Efecto Invernadero (edicién 2000)
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Ministerio para la Transicion Ec?],égica y el Reto Demcr)gréﬁco
INTERPORC i .
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LA CARNE DE CERDO DE CAPA BLANCA APORTA: EL CONTENIDO EN GRASA DE LA CARNE DE CERDO HA
BENEFICIUS NUTRIGIUNALES DISMINUIDO EN LOS ULTIMOS ANOS GRACIAS AL
PRUTE|NAS PR ESFUERZO REALIZADO POR EL SECTOR:
e Alto valor biolégico que son necesarias para un normal

crecimiento y desarrollo de los huesos en los nifnos y
contribuyen a aumentar y conservar la masa muscular. alimento que destaca por su gran

iy ¥ .l.
La carne de cerdo de capa blanca es un L : CORTES MAGROS

\

= ' Los cortes magros del cerdo de capa blanca (solomillo, cinta

| densidad nutricional que ofrece de lomo, costilla de lomo y pierna) contienen un 2%-11% de
multiples beneficios nutricionales, con J: grasa intramuscular.
VITAMINAS DEL GRUPO B una amplia variedad de nutrientes de facil

e VVitamina B, que ayuda a la formacion de glébulos rojos y al asimilacion por el organismo humano y un
metabolismo normal de la homocisteina; y desempefia un papel perfil lipido interesante formado - ' La grasa de la carne de cerdo de capa blanca es mayor-

fundamental en la division celular. principalmente por grasa insaturada y mente insaturada: 42,9 % grasa monoinsaturada y 15,9 %

¢ ¢ grasa poliinsaturada.
e Vitamina Bg que contribuye al normal metabolismo de la energia, Cuyos cortés magros cuentan con una
de las proteinas y del glucégeno. baja concentracion de grasa

(<10%) en su composicion. 4N : Alrededor del 70 % de la grasa de la carne de cerdo es

o Vi i i 1 1 , F o
Vitamina B; que contribuye al funcionamiento normal del subcutanea y se puede eliminar facilmente.

sistema nervioso y ayuda a disminuir el cansancio y la fatiga.

e Vitamina B, que contribuye al normal metabolismo energético y

desempeiia un papel en el funcionamiento normal del corazén. "y
& it EL EXPERTO DICE...
(,SABiAS uUE ‘La dieta humana esta perfectamente estipulada. Nosotros, los que somos
MlNERALES T expertos en esto, lo decimos: hidratos de carbono, vitaminas...miles de piezas de

fruta entran en nuestra alimentacion, pero tenemos que consumir también un
porcentaje de proteina animal. Que si, que las lentejas tienen proteinas, pero no
son de alto valor biolégico, como le pasa a la proteina animal, en concreto la de
la carne de cerdo, y que hay cosas que las necesitamos extraer de ahi, y si no
las consumimos acabamos teniendo problemas”, Antonio Escribano, doctor
especialista en Endocrinologia y Nutricién y en medicina deportiva.

gran actividad fisica debe llevar asociada una
elevacion en la ingesta de hidratos de carbono
(60-70 % del total de calorias de la dieta),

Potasio, que ayuda al funcionamiento normal del sistema los cuales necesitan para su metabolismo
nervioso. vitaminas del grupo B. La concentracion de

e Hierro que contribuye a la formaciéon normal de glébulos
rojos y de hemoglobina y al transporte de oxigeno al cuerpo. '

tiamina (vitamina B1) en la carne de cerdo es
Fosforo, que ayuda al funcionamiento normal de las muy superior a la del resto de las carnes
membranas celulares. que se consumen de forma habitual.

Fuentes:
Reglamento (CE) N° 1924/2006, el Reglamento (UE) N° 432/2012

Zinc que contribuye al normal metabolismo de los hidratos
de carbono, los acidos grasos, la vitamina A y a la sintesis
proteica.

" Moreiras O, Carbajal A, Cabrera L, Cuadrado C. Tablas de composicidn de alimentos. Guia de
" practicas. 167 ed. Madrid: Ediciones Piramide; 2013,

Sociedad Espariola de Nutricion Comunitaria. Guia de la Alimentacion Saludable. Madrid: SENC;




DIVERSIDAD DE PRODUCTO P ey

Con mas de 6(.).cortes, la carpe de cerdo de ca;,)a. bl.anca. qgstaca por o ,,_.-#,*__-_ ‘e;;%_i%- -
su versatilidad en la cocina, su sabor y su facil digestibilidad. b \_ ot

Forma parte de la Dieta Mediterranea, un estilo de vida que se basa

en alimentos frescos, poco procesados y de origen local. ;ﬁ - . f;._} . Es una ple-za Con unagran : -.: ‘
(Vitamina B3), vitamina que Los cortes del cerdo poseen grasa superficial facilmente eliminable, o 9’ :# -ove'l's'atllldad gastronémica y un 1o
contribuye al metabolismo a la vez que permiten métodos de cocinado saludables (plancha horno, R Lﬁ? nido"en‘vitaminas del grupo B
energético normal. asados, etc.), reduciendo asi la ingesta de grasa en la dieta. Y - ﬂﬁ (B1, B3y B12).

CABEZA

-
Es fuente de zinc y tiene alto contenido de selenio. | A

Ambos contribuyen al funcionamiento normal
del sistema inmunitario y a la proteccion de las PAPADA \ PANCETA
células frente al dafio oxidativo. r

JAMON

Es rico en tiamina (vitamina B1) y fuente de vitamina B6, CODILLO
las cuales contribuyen al funcionamiento normal PALETA
del sistema nervioso. Ademas, la vitamina B6 ayuda == -
a disminuir el cansancio y la fatiga. ; ' E'#_;'
i . .
Es rico en tiamina que contribuye al funcwnamleﬂnt’o s ‘ ¢SABIAS GUE
normal del corazén y es fuente de potasio que co‘r?trlbuye B0 eBUTIC G2 CRTIIEC e, (B9 s
al mantenimiento de la tension arterial normal. i uzem recomiendan el consumo de SR a
g : 'w . carne de cerdo, entre 3 y 4 raciones por semana de 100 A § ;
" a 125 gramos cada racion? s g : O, Carbajal A, Cabrera L, Cuadrado C. Tablas de composicién

oﬁ Guija.de practicas. 172 ed. Madrid: Ediciones Piramide; 2015.
1 LTI, .

il & P
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. JAMON SERRAND ™

b
Ademas de su sabor especial ﬂ #f
y singular, el jamon serrano es un -

producto nutritivo, rico en proteinas

y minerales como el hierro o elealcio.
.r m“

% =

BUTIFARRA™*"
~g
La butifarra es un embutido fresco A

que contiene proteinas y vitaminas . N
K, B3, B7 y B9.

= J

PRODUCTOS ELABORADOS

Hoy puedes encontrar en el mercado una gran variedad de
productos elaborados del cerdo de capa blanca, que ademas
de contar con todo el sabor de siempre, se adaptan a los nuevos

tiempos y velan por la salud de los consumidores.

Es por esto que el sector trabaja para eliminar, sustituir
y reducir las sales nitrificantes, el sodio y las grasas
de los derivados carnicos.

Todo ello sin alterar las propiedades sensoriales originales
y tradicionales de estos productos de la maxima calidad
y seguridad alimentaria, y con el objetivo de satisfacer los
gustos y necesidades de todos los consumidores.

Entre las propiedades nutricionales
AN deI_ chorizo cabe destacar que contiene
;.l.ur - proteinas y minerales como el hierro,
3 el Ca|CIO el magnesw el fésforo o el potasio.

':%x?i e

0 contenido-en proteinas, presenta
una carne suave, rosada y ligera que puede
( rse tanto cruda como cocinada. Ademas,
‘alimento rico en nutrientes, por lo que
_es idoneo en dietas para deportistas.




ROL EN LA ECONOMIA

SECTOR LIDER MUNDIAL

(=}

1
2

[=}

1% Sector ganadero mas importante de Esparia

4°

SECTOR ESTRATEGICO ESPANOL

1,45%
9,5%
16,31%
42,6%
438
1,12

17.000

MOTOR DE LA ESPANA VACIADA

Las granjas e industrias del porcino dinamizan la
economia de muchos pequeios pueblos de Espana

161300 empleos directos

86190 granjas ganaderas

1 N

Productor de la Union Europea

Exportador a nivel mundial

2275 industrias carnicas de porcino

SECTOR EXPORTADOR HQ&%

2,9 Millones de toneladas de exportaciones

Mayor productor del mundo

ESABIAS QUE...

En Espafia hay

38.100 GRANJAS

destinas al autoconsumo
o reducidas?

7600 Millones de euros de facturacion
en exportaciones

Del PIB de Espana
Del PIB industrial en Espafa
De la Produccion Final Agraria

De la Produccion Final Ganadera . e
&SABIAS QUE...

Las exportaciones del sector
porcino representaron el 12,9%
de todas las exportaciones
.. agroalimentarias de Espaiia
3 en 2019?

:t

Millones de toneladas de carne producida

Millones de toneladas de elaborados
derivados del porcino

Millones de euros de facturacion total Fuente: Avance de valoraciones de
las principales magnitudes
sectoriales correspondientes a 2020,
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SOBRE INTERPORC

Interporc

INTERPORC es la Organizacion Interprofesional
Agroalimentaria del Porcino de Capa Blanca,
reconocida por el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, y tiene entre sus objetivos potenciar la
imagen del sector porcino de Capa Blanca ante la
sociedad espafola.

INTERPORC es una organizacién de caracter privado,
de ambito nacional y constituida por organizaciones de
la produccion, transformacion y comercializacion
del sector porcino de Capa Blanca.




