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PREVISOES DA FAO
470 MILHOES DE TONELADAS DE CARNE

serao necessarias em 2050 para alimentar

9.500 MILHOES DE PESSOAS, segundo

as projegdes da Organizacao das Nagoes

Unidas para a Alimentagao e Agricultura (FAO).

E 0 mesmo que dizer, mais 200 MILHflES
DE TUNELADAS de carne comparativamente

a 2005.

12% da producao de carne das
préximas décadas destina-se a paises
em vias de desenvolvimento?
Por isso, a produgao europeia tera
um papel decisivo no abastecimento
de alimentos a nivel global.

A carne de porco é um dos setores mais
importantes da produgéo agricola europeia.
Segundo dados do EUROSTAT, representa

16% DA PRODUGAO AGRICOLA TOTAL.
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MODELO DE PRODUGAO EUROPEU

Fortemente profissionalizado,

apoiado num melhoramento genético e
tecnoldgico que garantem que a produgao
comunitaria é a mais eficiente do mundo.

Elevados padrées de exigéncia em:

BEM-ESTAR ANlMAL/@E

f RESPEITO PELO AMBIENTE
BIOSSEGURANCA

SEGURANGA ALIMENTAR



EVOLUGAO DO CONSUMO
48 MILHOES DE TONELADAS

Sera o valor da produgéo de carne na Europa na préxima década, segundo
informacdes "EU Agricultural Outlook For Markets And Income, 2018-2030". '

Os ultimos cinco anos foram relativamente
estaveis em termos de producgao de carne
de porco, com variagdes positivas e
negativas que nao superaram 1%? Em

2019, a producéao foi de 23 M|LH(]ES
DE TUNELADAS, segundo dados

do EUROSTAT.
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0S JOVENS ESTAD A
REDUZIR 0 CONSUMO
DE CARNE:

Os jovens estéo a reduzir
o consumo de carne:

@® Com o bem-estar animal,;
@® Com a biosseguranga;

@® Com o ambiente.

<@

0S JOVENS CONSUMIDORES
DEVEM SABER QUE:

® Os padrées de qualidade e
Portugal, Espanha e Franga seguranca alimentar da Unido
ja estdo a notar esta _ _ £ Europeia s&o os mais elevados
desaceleragio no consumo : &8 O consumo da carne de porco em 2029 do mundo e aportam um valor

interno. Alguns dos principais — &A™ o na Unido Europeia (UE27) sera de i}q acrescido ao produto.

motivos, para além do precgo s&o: - » : 19,75 M|LH(]ES DE TONELADAS T e @® O modelo de producéo de carne

contra 19,84 de 2019), segundo T de porco da Europa € o mais
previsdes da OCDE-FAQ e da _ . exigente em termos de bem-estar
animal, biosseguranga e ambiente,
comparativamente a produtos
provenientes do estrangeiro.

O consumo de carne de porco
na Europa diminuira na
proxima década, segundo
previsdbes da OCDE-FAO e da
Comisséao Europeia.

~

Comisséao Europeia?

@ Existem falsos mitos sobre a
producdo da carne de porco que
’__ importa desmistificar.



E
LET'S TALK ABOUT PORK FROM EUROP

TTERQUEDS PORCOS -
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DIVULGAR

Dar a conhecer e criar
valor para a fileira.

ESCLARECER

Explicar o modelo de producéo,
totalmente sustentavel e
respeitador do ambiente.

INFORMAR

Melhorar a imagem da
Fileira e eliminar falsas
crencgas e mitos sobre a
carne de porco.
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Mﬁhﬂ 000

qares
s ]
e

JOVENS ENTRE 0S 18 E 30 ANOS 'ﬁyﬁ
ONDE?l  Em PORTUGAL, ESPANHA & FRANCA
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COM'_ Num mundo onde abundam mensagens contraditérias,
é cada vez mais dificil saber SE UMA INFORMACAO E VERDADEIRA

0U FALSA. A campanha tem como objetivo informar de forma

séria e transparente o modelo de producao de carne FROM EURUPE

de porco europeu

porco.




BEM-ESTAR ANIMAL

O QUE E? O bem-estar animal é o estado fisico e mental

Oe

ORGANIZACION MUNDIAL

de um animal em relagcéo as condigdes em que é criado DE SANIDAD ANIMAL
e posteriormente abatido. Segundo a Organizagao Mundial Principios da
de Saude Animal (OIE), que contempla trés aspetos: Organizacdo
Mundial de
® Bom funcionamento do organismo: que os animais Saude Animal
estejam corretamente bem alimentados e s&os. (OIE)

® Estado emocional do animal: auséncia de
sensagoes negativas como stress e medo.

® Capacidade de exprimir comportamentos normais relativamente a sua espécie.

LIBERDADES DO BEM-ESTAR ANIMAL RGEEuRULERIE ClERely )




1.

Os animais devem ter uma
alimentacao suficiente e
adequada para nio terem
fome, por um periodo
prolongado.

1.

Os produtores devem
manter condigoes
ambientais e de higiene
que minimizem a
ocorréncia de doencgas.

2.

2. Os animais devem ter acesso a doses
de agua, quimica e bacteriologicamente
apta para consumo animal, em
quantidade suficiente e adequada
para nao terem sede, por um periodo
prolongado.
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8.

Os animais nao devem
sofrer de dores durante
0 maneio, durante as
manobras zootécnicas,
nas intervencgoes
cirdrgicas e no sacrificio
sanitario.

3.

Os animais devem
estar comodos
durante o periodo de
descanso.

Os animais devem
poder manifestar

comportamentos
sociais normais

4.

Os animais devem ter
uma temperatura
adequada, nao
padecendo de frio
ou calor.

Os animais devem poder
manifestar outros
comportamentos

normais e naturais,
especificos da sua
espécie.

D.

Os animais devem ter
espaco suficiente para
se moverem com
liberdade.

1.

Os animais devem ser
tratados corretamente em
todas as circunstancias,
nomeadamente nas rotinas
diarias e durante o
transporte, entre outras,
independentemente da sua
categoria ou tipo.

b.

Os animais nao devem
apresentar lesoes
fisicas.

EERN,

12.

Devem ser evitadas
situagoes de stress que
gerem medo, angustia,
frustracao e apatia e
devem-se promover 0s
ambientes favoraveis que
garantam seguranca
e satisfacao.
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ANIMAL PRATICADOS NO MUNDO? Nzo ha

nenhuma legislagao internacional em que os
animais estejam em maior seguranga e melhor
protegidos.

Para além dos regulamentos estabelecidos pela
Unido Europeia (Directiva 2001/88/CE do Conselho
de 23 de Outubro de 2001), o compromisso de
Portugal foi ainda mais longe com outros
regulamentos complementares, nomeadamente,
o Decreto-Lei n.° 135/2003. de 28 de Junho,

a Portaria 636/2009, de 9 de Junho
e o Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de Junho e o
caderno de especificagbes de rotulagem facultativa
do processo de certificagdo do programa porco.pt.

Em Portugal, as explora¢des de suinos cumprem os

MAIS RIGOROSOS REGULAMENTOS DE BEM-ESTAR

Condigbes de alimentagao,
descanso e movimentagao
pensadas para o bem- estar Sistemas

e biosegurancga dos animais de alimentacao
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Limitacéo
ao tamanho maximo
das exploracbes
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Distancia Espaco e superficie Medidas de bem-estar
minima entre minimas para circulagao e biosseguranca
exploragdes dos suinos no transporte

de animais



PROGRAMA

DE GERTIFIGAGAO
PORGO.PT

O Que é a Certificagao Porco.pt?

A Federacao Portuguesa de Associagdes de
Suinicultores (FPAS) promove o Programa de
Certificacdo “Porco.pt” que é um programa de
rotulagem facultativa e voluntaria, certificado por
uma entidade independente, que obedece a um
caderno de especificagdes sobre regras de
maneio, alimentagao, bem-estar animal,
biosseguranca e ambiente, destacando-se o
aumento do espag¢o minimo por animal na fase
de engorda e transporte e a diminuigao do
tempo maximo de transporte.

O programa Porco.pt € um programa aprovado
e reconhecido pelo Ministério da Agricultura.

SABIAQUE.. (&

Todos os procedimentos que causam ferimentos
sao proibidos. Os animais ndo devem sentir dores
durante o maneio, em manobras zootécnicas ou
intervengdes cirurgicas.

Portugal tem um plano de agao 2018-2020 que visa
a prevencgao das mordeduras de cauda em suinos
e reducao dos cortes de cauda por rotina. Este
plano concretiza-se em trés fases:

1. Diagnostico da situagao nacional relativa a
caudofagia e ao corte de cauda por rotina, e
criagao de mecanismos de monitorizagao;

2. Reforgo da divulgacgao e formacéo relativas a
problematica dos surtos de caudofagia e da pratica
do corte de caudas e sua regulamentacéo;

3. Acompanhamento do Plano e enfoque dos
controlos oficiais.



SANIDADE

O QUE E “ONE HEALTH”?

E uma estratégia de comunicacéo, colaboragéo

e coordenacao interdisciplinar entre médicos e
veterinarios na area da saude, pessoas e ambiente.
Um mundo, uma saude.

O setor pecuario tem vindo a reduzir significativamente
a utilizacao de antibidticos na producéo intensiva. De
acordo com o ultimo relatério da Agéncia Europeia de
Medicamentos, em 2017 Portugal reduziu o uso de

antibiéticos em 35% comparativamente ao ano anterior.

O SABIAS QUE..

Desde 2006, o

USO DE ANTIBIOTICOS

como promotores de
crescimento é proibido
na Unido Europeia?

LINHAS ESTRATEGICAS DO PLANO NACIONAL
DE COMBATE A RESISTENCIA AOS
ANTIMICROBIANOS (PNCRAM)

'|_ ‘ Prorguir a implementagao do conceito
'de ‘Uma So Saude”;

2_ Melhorar o conhecimento sobre a resisténcia
s antimicrobianos;

3.

lecer a base de conhecimento e evidéncia
es da vigilancia epidemiolégica, monitorizagdo
iental e investigacgéao;

4. .duzir a incidéncia de infeco:
5. .mizar 0 uso dos antimicrobianos;

6. nter o compromisso e aumentar o investimento
tentado em novos medicamentos, ferramentas de
gnostico, vacinas e outras intervengdes relevantes.
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® S¢6 sao admitidos animais de exploragdes que tenham o mesmo
nivel de biosseguranga e com restrito controlo sanitario.

O QUE E?
A biosseguranga € um dos pilares da sanidade
animal, permitindo prevenir a introducgao e a
propagacao de doengas animais
transmissiveis e consequentemente os seus
impactos negativos na produgao pecuaria.

e Proibicao de adicionar restos alimenticios como complemento
da alimentacgao dos suinos;

® Delimitacao clara de uma zona limpa através de uma vedacao
a 5m dos edificios que evite a entrada de pessoas estranhas a
exploragao;

e Delimitagdao de uma zona semi-limpa com vedagao a um maximo

Todos os agentes implicados na cadeia de de 50 m da vedacéao da zona limpa e apenas com um ponto de acesso;

produgao da suinicultura tém a sua
responsabilidade:

® Proibigao de introdugao de produtos de risco nas exploragdes

® Roupas e calgados exclusivos em exploragdes, bem como a

rigacao de tomar duch infecao ant ntr. n

Proprietarios ob gagao .e omar duche de desinfecdo antes da entrada na
exploragao;

Trabalhadores da exploragao e Os veiculos s6 podem circular na zona semi-limpa que apenas
deve ter uma entrada. Todos os veiculos devem ser desinfetados a

Veterinarios entrada.

Administragio publica . = e = e Os equipamentos e ferramentas introduzidos na exploragéo devem
- ' @ ser limpos e desinfetados e ndo devem ser compartilhados entre

exploragcdes

Z2ARR"

Todas as pessoas que _ - g SAB'AS uUE

intervenham na gestao : e Possui cais de carga e descarga com acesso a veiculos pela
de uma exploragao O nivel de biosseguranga zona semi-limpa.

ENJOY
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das exploragoes e Implementar quarentena adequada na chegada dos animais
portuguesas € de com os controlos relevantes;

73%? o Realizagao regular de autotestes e medidas de controlo;

® Comunicar imediatamente as autoridades competentes
qualquer anomalia detectada.

LUROPE




AMBIENTE = t&;
= O USO EFICIENTE DA AGUA PERMITIU: SABIAS QUE... OS

De acordo com | * Uma reducgao superior a 50% do uso de
de margo de 2020, a Agrict ) agua nos ultimos anos, o que resulta que, Em Portugal, existem varias exploraces de suinos que ja

gasosas do pais. i em termos médios, um suino na fase de operam com energias renovaveis que permitem reduzir o
O sector da suinicultura é responsavel por 0,34% no conjunto das engorda consuma cerca de 700 litros de impacto ambiental, nomeadamente os niveis de emissdes
gases com efeito de estufa em Portugal. = agua, ou seja, 6 litros de agua por dia, 0 para a atmosfera. Nas exploragoes é privilegiada a utilizagao

Os suinicultores investem em técnicas que permitem reduzir as emissoes de equivalente a metade de uma descarga de
gases com efeito de estufa nomeadamente, técnicas de uso eficiente de agua, autoclismo.
armazenamento e tratamento do efluente e producéo de energia e melhoramento | -0 gt Lt o i ot Lo b e

de sistemas de ventilagao natural, em detrimento de sistemas
de ventilagcao forgada, permitindo uma melhoria da qualidade
ambiental da exploragéo e uma redugéo significativa do
consumo de energia.

das dietas de maneira que permite reduzir o teor proteico, e, assim, 0\ ~ exploragdes portuguesas desenvolveram-se

o " & —

amoniaco excretado e valorizagao agricola dos efluentes sobre estes trés conceitos. Reduziracarga =~
As inovagOes técnicas na area ambiental nas exploracdes perr poluente, reutilizar os subprodutos com valor
melhoria do desempenho ambiental das exploragoes, reduzindo: agrondmico e reciclar todos os tipos de

. materiais utilizados.

23,2% das emissdes de amoniaco por quilo de carne produzida entre 1990 . _ \( ; da &gua, fomentando a economia circular e a redug
e 2018: RS e i e NI S S utilizacdo de adubos quimicos, garantindo as culturas as suas

necessidades em fosforo e azoto?

e

17,05% das emissdes de metano provenientes do maneio de estrume Y W . I T 1 o e
por quilo de carne produzida no periodo 1990-2018; o R L I RER e 0y Tl AN \

400% das emissdes de 6xido nitroso do maneio de estrume por AR R PR o B . e A producdo nacional, por intermédio da FPAS, integra o

quilo de came produzida no periodo de 1990 a 2018: e N e "”"f o oL ey e ' 4 '"r\“ v Centro Nacional de Competéncias para as Alteragbes
e ek : T W X Climaticas do Sector Agroflorestal, assumindo assim o seu

empenho e compromisso na diminui¢do das emissdes de

21,5% das emissdes de gases com efeito de estufa através . o
gases com efeito de estufa?

de uma gestéo eficaz do maneio de estrume entre 1998 e 2018.



BENEFICIOS NUTRICIONAIS

A carne de porco e seus derivados sao alimentos
adequados a uma dieta de elevado valor nutritivo.

PROTEINAS

e Contribuem para aumentar e conservar a massa muscular
necessarias para o normal crescimento e desenvolvimento
dos ossos das criangas.

GORDURA

e O lombo do porco tem um baixo contetudo de gordura e gorduras
saturadas.

e As gorduras monoinsaturadas contribuem para equilibrar o
colesterol sanguineo.

POTASSIO

e Ajuda ao funcionamento normal do sistema nervoso.

® Desempenha um papel importante no normal funcionamento
dos musculos.

® Contribui para manter uma pressao arterial equilibrada.

FOSFORO

e Contribui para manter o metabolismo energeético.

® Contribui para o normal funcionamento das membranas celulares.

® Necessario para o crescimento e desenvolvimento dos ossos das
criangas e boa conservagao dos dentes.

® Contribui para o normal metabolismo dos

e Ajuda a protecéo de células quando

ZINCO

TIAMINA (VITAMINAB1)

hidratos de carbono, dos acidos gordos, e Contribui para o normal metabolismo energético.

da vitamina A e da sintese proteica.

) e Contribui para o normal funcionamento do coragao.
Desempenha um papel importante na

qualidade do cabelo, da pele, das unhas
e da visdo.

NIACINA (VITAMINA B3)

e Contribui para o normal funcionamento do sistema nervoso
e da fungao psicologica.

confrontadas com danos oxidativos

FERRO N i F B Contribui para manter as mucosas e a pele em condi¢des
Contribui para a formagao normal de b | | normais,

digeulios v?rmglho e de} hemogloblna Contribui para diminuir o cansaco e a fadiga,
e para o transito de oxigénio no corpo.

Ajuda ao desenvolvimento cognitivo
das criancas

PIRIDOXINA (VITAMINA B6)

Desempenha um papel importante na sintese normal
da cisteina.

Contribui para o normal metabolismo da energia das
proteinas e da glucose.

Ajuda a diminuir o cansaco e a fadiga

e Ajuda a regular a atividade hormonal.

COBALAMINA (VITAMINA B12)

e Ajuda ao metabolismo normal da homocisteina e da
formacgao de glébulos vermelhos.

Contribui para o funcionamento normal do sistema imunitario.

Contribui para o processo de divisao celular.



Tem um elevado conteudo de
niacina (vitamina b3) que € a
vitamina que contribui para o
metabolismo energético normal

E uma fonte de zinco que tem um elevado contetido
de celénio. Ambos contribuem para o funcionamento
normal do sistema imunitaria e a protegao de células
quando confrontadas .com danos oxidativos.

E rico em tiamina (vitamina B1) e uma fonte de
vitamina B6, que contribuem para o funcionamento
normal do sistema nervoso. A vitamina B6 ajuda,
também, a diminuir o cansago e a fadiga.

E rico em tiamina que contribui para o funcionamento
normal do coragao e é uma fonte de potassio que
contribui para manter uma tensao arterial equilibrada.

DIVERSIDADE DE PRODUTO

A carne de porco, alimento tipico da Dieta

Mediterranica, proporciona uma grande
oferta de cortes saborosos e com varios
beneficios nutricionais.

CACHAGO LONEO

o

ENTREMEADA

CHISPE

PERNA

e *-\
E uma fonte de fésforo, mineral

que contribui para manter a
qualidade de ossos e dentes.
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[ P E rico em proteina e contribui para aumentar e
5 e conservar a massa muscular. E também uma
‘[ fonte de potassio que contribui para o normal
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PRESURTC

Para além do seu sabor especial e
singular, o presunto € um alimento
nutritivo, rico em proteinas minerais
como ferro e calcio.

E um produto que contém proteinas
e vitaminas K, B3, B7 e B9.

PRODUTOS TRANSFORMADOS

Hoje em dia podemos encontrar no mercado uma grande

adaptam-se aos novos tempos e as exigéncias nutricionais dos
consumidores. E por isso que o setor trabalha para eliminar,
substituir e reduzir sal, sédio e gorduras.

Tudo sem alterar as propriedades sensoriais originais e
tradicionais destes produtos da maxima qualidade e seguranga
alimentar e com o objetivo de satisfazer os gostos e as
necessidades dos consumidores.

variedade de derivados do porco que além de serem saborosos,

3

CHOURIC

Entre as propriedades nutritivas do
chourico, destacam-se proteinas e

minerais como o ferro, o calcio, o
‘_.Q magnésio e o potassio.

Contém um elevado teor proteico, apresenta
uma carne suave, rosada e ligeira que se
pode comer crua ou cozinhada. E um
alimento rico em nutrientes pelo que &




IMPACTO NA ECONOMIA

A suinicultura portuguesa esta apoiada em PME's modernas, econdmica e socialmente sustentaveis, que contribuem
fortemente para o desenvolvimento das regides onde estado localizadas.

Os principais polos de produgéo do pais concentram-se nas zonas Centro e Lisboa e Vale do Tejo, mas existem
exploragdes de Norte a Sul, incluindo nas Regides Autonomas dos Agores e Madeira.

SETOR DINAMICO

197.275 reprodutoras, entre as quais:

(Fonte: Declaragdes de Existéncias de Suinos, IFAP)

6.958 da raca AIenteFJ'ana;

(Fonte: Sociedade Portuguesa de Recursos Genéticos Animais)

4.889 da rapga Bisara;

(Fonte: Sociedade Portuguesa de Recursos Genéticos Animais)

211 da raca Malhado de Alcobaca.

(Fonte: Sociedade Portuguesa de Recursos Genéticos Animais)

é.()tE;;IN.E?QQ porcos abatidos anualmente;

(1F.3tg_’|§£57 leitdes abatidos anualmente;

79,7% de autoaprovisionamento;
(Fonte: INE)

42,1 klg de consumo per capita

(Fonte: IN

0 SETOR E ESTRATEGICO PARA A ECONOMIA NACIONAL:

Representa 7,8% da producao agricola portuguesa;

(Fonte: Contas Econémicas da Agricultura 2019, INE)

Representa 21,2% da produgao animal nacional;

(Fonte: Contas Econémicas da Agricultura 2019, INE)

Produz cerca de 366 mil toneladas de carne;
(Fonte: INE)

Emprega cerca de 80 mil trabalhadores;
(Fonte: FPAS)

(gcetrg%Ag)e 2 mil milhées de euros de faturagao da fileira em 2021;

Possui cerca de 39.672 exploragdes suinicolas;

(Fonte: Inquérito a Estrutura das Exploragdes Agricolas 2016, INE)

Sustenta 368 industrias carneas de suino;

(Fonte: Sistema de Informacéo do Plano de Aprovagédo e Controlo dos Ifstabelecimentos, DGAV)

Exporta anualmente 135 milhdes de euros (mais de 70,5 mil
toneladas) para cerca de 25 paises terceiros, registando aumento
das e)%)ortagc")es em 2019 face a 2018;

(Fonte: IN

Tem contribuido para a fixagdo de populagdes em meio rural;

E a base de desenvolvimento econémico e social de algumas
regioes que corriam o risco de ficar desertificadas caso nao
existissem estas exploragdes, contribuindo assim para a
diminuicéo do risco de incéndios florestais no interior do pais.

a N o

Portugal tem um dos maiores consumos per capita de carne de
porco do Mundo (42,1 Kg/hab/ano) e a carne de porco é das

mais consumidas, representando quase 40% do consumo total
de carne no nosso pais.

SABIAS QUE..

No primeiro quadrimestre de 2020, o setor agroalimentar foi a Unica
industria que aumentou as exportacdes (0,3%), destacando-se a
suinicultura que aumentou as exportacoes em 41,3% face ao
periodo homélogo de 20197

(Fonte: Estatisticas do Comércio Internacional — Abril 2020, INE)

China é o principal importador de carne de porco portuguesa - fora
da Uniao Europeia - imediatamente seguido por Angola, Cabo
Verde e Japéo.

(Fonte: Eurostat)

Em Portugal ha 23.124 pequenas exploragcées com producdes
destinadas ao autoconsumo?

(Fonte: INE e Base de Dados do Novo Regime do Exercicio da Atividade Pecuaria)



INOVAGAO E DESENVOLVIMENTO

QUAL TEM SIDO A APOSTA DO SETOR DA SUINICULTURA
NA INVESTIGAGAO E DESENVOLVIMENTO?

Neste momento a FPAS esta em processo de implementagao de um Centro
Tecnoldgico da Suinicultura que vise atender aos seguintes objetivos do setor:
@ Investigacao e experimentagao nas areas do ambiente,
bem-estar animal, alimentagao, genética e maneio;
® Formacao especifica de quadros técnicos e intermédios;
@ Testagem de produtos e equipamentos;
@ Validacao técnica e cientifica de produtos e processos;
® Componente didatica, permitindo o contacto entre as escolas
e a produgao suinicola;
Alimentagao animal; ® Promogao da atividade.

A fileira da suinicultura europeia esta constantemente a inovar para
tornar os seus produtos cada vez mais respeitadores dos animais,
do ambiente, da segurancga alimentar e do territorio.

A investigagao e desenvolvimento tém merecido a maior atengao por
parte do setor da suinicultura. O setor e as suas organizagdes
desenvolvem parcerias com universidades e centros tecnolégicos em
projetos de inovagao, melhoria de processos e solugdes técnicas, em
diversos dominios:

Bem-estar animal;

A FPAS também tem um protocolo de parceria com a Faculdade de Medicina
Veterinaria da Universidade de Lisboa que tem por objetivo a colaboragao no
Melhoramento e preservagio de ragas autéctones; plano técnico e cientifico, na formacéao e na divulgacao de boas praticas, no
intercambio de dados e informagao e ainda de outros recursos que se destinam a
apoiar cada uma das instituicdes, nomeadamente para a implementacao das acoes
e atividades da sua competéncia.

Genética;

2222

Construgodes e equipamentos.

De forma a introduzir medidas que tornem as exploragoes suinicolas
mais sustentaveis do ponto de vista ambiental e de definir linhas
orientadoras para os proximos anos no setor a FPAS (Federagao
Portuguesa das Associacdes de Suinicultores) tem em curso um projeto
de protocolo de parceria com o Instituto Superior de Agronomia, a
Universidade de Evora e a Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro.

A Investigagcao levada a cabo por empresas e universidades tem contribuido
para langar no mercado produtos com qualidade, saudaveis e seguros.




RASTREABILIDADE
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O modelo de produgao europeu € o mais rigoroso do mundo
gragas aos sistemas de rastreabilidade e seguranca alimentar
que sao implementados desde o campo até a mesa.

Todo o processo de produgao da carne de porco, desde o
momento em que 0s animais nascem nas exploragdes, até o
produto chegar a mesa, € totalmente planeado e monitorizado.
Cada fase do circuito produtivo € registada e acompanhada por
técnicos competentes, seguindo os mais rigidos padrbes de
higiene e seguranca alimentar.

O atual quadro legislativo europeu garante que os alimentos
que nao sao seguros nao chegam a mesa do consumidor.




POrco.
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A Aligrupo foi criada em 1994 por 28
suinicultores com o objectivo de organizar,

unir, modernizar e adaptar o sector suinicola
as exigéncias do mercado.

agrupailto

A Agrupalto nasceu em 1994, fruto da conjugacéao de
esforgos de um grupo de produtores nacionais para
enfrentar um mercado de grande exigéncia.



